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INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL COMMISSION

SAFETY -

Part 2-13: Particular requirements for deep fat fryers,
frying pans and similar appliances

FOREWORD

all national electrotechnical committees (IEC National Committees). e s to>promote
international co-operation on all questions concerning standardization in the-elestric i fields. To
this end and in addition to other activities, IEC publishes Internationak Stantards, pecifications
Technical Reports, Publicly Available Specifications (PAS) and i 3 & “IEC
Publication(s)”). Their preparation is entrusted to technical committges N atlonal Committee interested
in the subject dealt with may participate in this preparatory _wo governmental and non-
governmental organizations liaising with the IEC also participate i i ian. collaborates closely

with the International Organization for Standardization (I
agreement between the two organizations.

onditions determined by

Publications is accurate, IEC cannot be
misinterpretation by any end

4) In order to promote intern
transparently to the maxi
between any IEC Publica
the latter.

5) IEC provides n' g
equipment declared Ao be

6) All users should ensure

indispensable¥or. the cqrrect application of this publication.

9) Attention s \drawn te_the possibility that some of the elements of this IEC Publication may be the subject of
patent rights. IEC shall not be held responsible for identifying any or all such patent rights.

Thispart of International Standard IEC 60335 has been prepared by IEC technical committee 61:
Safety of household and similar electrical appliances.

TFhis consolidated version of IEC 60335-2-13 consists of the fifth edition (2002) [documents
61/2202/FDIS and 61/2283/RVD], its amendment 1 (2004) [documents 61/2623/FDIS and
61/2678/RVD], its amendment 2 (2008) [documents 61/3143/FDIS and 61/3221/RVD] and its
corrigendum of September 2006.

Tilc tUb;lllibdi bUIItUIIt ib tiIUIGfUIU iUIUIIt;L;di tU tilc IUdDG uu'itiun dlluI Itb dIIIUIIUIIIIUIItb t'JIIUI ildb
been prepared for user convenience.

It bears the edition number 5.2.

A vertical line in the margin shows where the base publication has been modified by
amendments 1 and 2.
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The French version of this standard has not been voted upon.

This part 2 is to be used in conjunction with the latest edition of IEC 60335-1 and its

pu | N L& i ol la pu | +lo lo H £ Ll £ o alads VEaYaVYaW AN £ Ll 4 4 pu | pu |
dlllCTIUTITTTIlS. TU Wdo ToldUITSTITU UIT U1T Uaosio Ul 1T TUUT LT TUITUIUTI \LUU I) Ul Uifial staliuaru.
NOTE 1 When “Part 1” is mentioned in this standard, it refers to IEC 60335-1.

This part 2 supplements or modifies the corresponding clauses in IEC 60335-1, so as to
convert that publication into the IEC standard: Safety requirements for electric deep fat fryers,
frying pans and similar appliances.

When a particular subclause of Part 1 is not mentioned in this part 2, that subclause applies
as far as is reasonable. When this standard states “addition”, “modificati replacement”,
the relevant text in Part 1 is to be adapted accordingly.

NOTE 2 The following numbering system is used:
— subclauses, tables and figures that are numbered starting from 101 are additiona

— unless notes are in a new subclause or involve notes in Part 1, they are Rumbe
those in a replaced clause or subclause;

01, including
— additional annexes are lettered AA, BB, etc.

NOTE 3 The following print types are used:
— requirements: in roman type;

— test specifications: in italic type;
— notes: in small roman type.

Words in bold in the text are defined in Claus¢” 3. When a.de

associated noun are also in bold.

n_concerns an adjective, the adjective and the

— 7.1: Non-immergi
USA).

— 7.1: Appliances
a thermostat (Can

— 19.101: The-tesNs not carried out (USA).
— 25.7: The'types of cords are different (USA).
—  30:2)\ For frying pans, 30.2.3 applies (USA).
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The committee has decided that the contents of the base publication and its amendments will
remain unchanged until the maintenance result date indicated on the IEC web site under
"http://webstore.iec.ch” in the data related to the specific publication. At this date,

the publication will be

* reconfirmed,
+ withdrawn,
* replaced by a revised edition, or

* amended.

NOTE 4 The attention of National Committees is drawn to the fact that equipment manhufacturers arnd-testing
organizations may need a transitional period following publication of a new, amended or_revised IEC publication in
which to make products in accordance with the new requirements and to equip them € copdutting new or
revised tests.

It is the recommendation of the committee that the content of the amendment 8 plemhentation
nationally not earlier than 12 months from the date of its publication.

&
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INTRODUCTION

It has been assumed in the drafting of this International Standard that the execution of its
prn\/iqinne is_entrusted to apprnpriqfnly quqlifind and nypnrinnr-nri persons

This standard recognizes the internationally accepted level of protection against hazards such
as electrical, mechanical, thermal, fire and radiation of appliances when operated as in
normal use taking into account the manufacturer's instructions. It also covers abnormal
situations that can be expected in practice and takes into account the way in which
electromagnetic phenomena can affect the safe operation of appliances.

This standard takes into account the requirements of IEC 60364 as far as-possible~so that
there is compatibility with the wiring rules when the appliance is co

mains. However, national wiring rules may differ.

far as is reasonable.
account.

in Part 1, Part 1 applies.

NOTE 1 This means that the technical comm
not necessary to specify particular requirems
requirements.

example, in the case

ISO 13732-1 for hot@
An appliance that €q
comply with the saf

the requirementsyand
with the standard.

ound to be substantially equivalent, may be considered to comply
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HOUSEHOLD AND SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES -
SAFETY -

Part-2-13-Particul . ts-for-deenfatf ,

frying pans and similar appliances

1 Scope

This clause of Part 1 is replaced by the following.

recommended maximum quantity of oil not exceeding 5 |,
appliances in which oil is used for cooking, and intended for
voltage being not more than 250 V.

As far as is practicable, this standard deals with
appliances that are encountered by all persons in and
it does not take into account

d thechome, HOwever, in general,

2 | — persons (including children) whose

— children playing with tp

NOTE 101 Attention is drap

— for appliances intended to b€ wsed in “ehitles ornon board ships or aircraft, additional requirements may be
necessary;

- in many countri are specmed by the natlonal health authorities, the national

This clause of Part 1 is applicable.

3.- Definitions

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

3.1.9 Replacement:

normal operation
operation of the appliance under the following conditions

| Deep fat fryers are operated filled with sunflower oil to the minimum oil level marked on the
appliance.
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Frying pans are operated filled with frying oil to a height of 10 mm above the highest point of
the heated surface until the temperature of the oil attains 250 °C at the centre of the heated
surface. The temperature of the oil is maintained at 250 °C = 15 °C, or at the highest

temperature allowed by the thermostat if this is lower |If the appliance does not have a

thermostat, the temperature is maintained by switching the supply on and off.

Woks are filled with frying oil to a depth of 10 mm and operated as specified for frying pans.

4 General requirement

This clause of Part 1 is applicable.

5 General conditions for the tests

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

5.2 Addition:

NOTE 101 |If the test of 15.101 has to be carried out, three addifional sam

the minimum “oi Ieve unfess they can be used as frying pans

Appliances-intended to be partially immersed in water for cleaning shall be marked with the
maximum level of immersion and with the substance of the following:

Do not immerse beyond this level.

7.12 Addition:

The instructions for appliances incorporating an appliance inlet, and intended to be partially or
completely immersed in water for cleaning, shall state that the connector must be removed

nnnnnn na aunlian nlat

haf +h 1 A that +h et b Adeiad baofo,e +h
UCIUIU uare a'J'JIIaIIUU IO UIUGIIUU GIIU urat uare G'J'JIIGIIUU IIIIUL LLLAE=1 9 A~} urtroyu VTTUTCO uare

appliance is used again.

The instructions for portable deep fat fryers and other appliances not intended to be
immersed in water for cleaning shall state that the appliance must not be immersed.

NOTE 101 Portable frying pans are considered to be appliances that are intended to be immersed in water for
cleaning.



https://iecnorm.com/api/?name=08ff84cabdf0905576458cab012858c3

60335-2-13 © IEC:2002+A1:2004 -9-
+A2:2008

The instructions for appliances intended to be used with a connector incorporating a
thermostat shall state that only the appropriate connector must be used.

2

Tl H o o
1 1

+ ry i laall i l <l aatatl lo 4 | £ H 4 4 <l H |
NC IMTotrUu L livulTO olidIT TTTUTUUT UtTiallo UTT TTUV TU LITdAIT oUlTdUTo 11T LUTItaovt willt TUUuU UT UIT.

The instructions shall state that the appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or a separate remote-control system.

8 Protection against access to live parts

This clause of Part 1 is applicable.

9 Starting of motor-operated appliances

This clause of Part 1 is not applicable.

10 Power input and current

This clause of Part 1 is applicable.

11 Heating

This clause of Part 1 is applicable exc Sh

ept aifollo

11.2 Modification:

11.8 Addition:

The temperature of the oil in deep fat fryers and similar appliances is measured at least
10.mm from the wall of the container and 10 mm above the bottom. However, the temperature
is\measured 10 mm above the highest point of heating elements if they are located in the
container. The temperature shall not exceed 225 °C, except that a temperature of 243 °C is
allowed for the first cycle of operation of the thermostat.

The temperature rise of parts of deep fat fryers likely to be contacted by spilt oil shall not
exceed 275 K.

When an appliance connector incorporates a thermostat, the temperature rise limit for the
pins of the inlet does not apply.
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12 Void

This clause of Part 1 is applicable.

14 Transient overvoltages

This clause of Part 1 is applicable.

15 Moisture resistance

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

15.101 Appliances intended to be partially or completely™ ater’for cleaning

Compliance is checked by the following tests, w on three additional

appliances.

After 1 h, the '-
leakage current test of\{ €

inlets.

reduction of’clearances and creepage distances below the values specified in Clause 29.

Thel remaining two appliances are operated under normal operation at 1,15 times rated
power input for 240 h. After this period, the appliances are disconnected from the supply
and immersed again for 1 h. They are then dried and subjected to the electric strength test of
16.3, the voltage being as specified in Table 4.

Inspection shall show that there is no trace of liquid on insulation that could result in a
reduction of clearances and creepage distances below the values specified in Clause 29.
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16 Leakage current and electric strength

This clause of Part 1 is applicable.

17 Overload protection of transformers and associated circuits

This clause of Part 1 is applicable.

18 Endurance

This clause of Part 1 is not applicable.

19 Abnormal operation
This clause of Part 1 is applicable except as follows.

19.1 Addition:

Deep fat fryers incorporating a thermal cut-out
test of 19.101.

19.2 Addition:

Deep fat fryers are\{ill
the container. I
height of 10 mm dbove
inclined bottom apd\g

Frying pans-are tested at 1,15 times rated power input, the thermostat being adjusted to its

highest setting.

19.13) Addition:

The temperature of the oil in deep fat fryers and the temperature at the centre of the heated
surface of frying pans shall not exceed 295 °C. During the tests of 19.2 and 19.3, the
temperature of the oil in deep fat fryers, measured 5 mm below the oil level and at a distance
of not less than 5 mm from any surface inside the container, shall not exceed 265 °C.
However, a temperature of 280 °C is allowed for the first cycle of operation of the thermostat.

A temperature rise of 200 K is allowed for the floor and the walls of the test corner during the
first minute of the test of 19.102.

19.101 Deep fat fryers incorporating a thermal cut-out of the capillary type are tested as
specified in 19.4 but with the capillary tube ruptured.
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19.102 Detachable heating elements, which are not automatically disconnected from the
supply when they are removed from the deep fat fryer, are placed on the floor of the test
corner in the most unfavourable position and operated at rated power input.

20 Stability and mechanical hazards

This clause of Part 1 is applicable.

21 Mechanical strength

This clause of Part 1 is applicable.

22 Construction

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

22.35 Addition:

NOTE 101 Handles and similar parts of accessories that d
considered likely to become live in the event of an insulatio

pical components are not

23 Internal wiring

This clause of Part 1 is applicable.

24 Components

This clause of Parf 1is
24.1.5 Addition:

g thermostats, thermal cut-outs or fuses in the
icable except that

— the breaking-capacity test of Clause 19 is carried out using the inlet of the appliance;

— the\temperature rise of current-carrying parts specified in Clause 21 is not determined.

NOTE 101 Thermal controls are not allowed in connectors complying with the standard sheets of IEC 60320-1.

24.101 Thermal cut-outs incorporated in appliances for compliance with 19.4 shall not be
self-resetting.

Complfance s chrecked by Trmspection.
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25 Supply connection and external flexible cords

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

25.1 Addition:

Appliances incorporating an appliance inlet that does not comply with the standard sheets of
IEC 60320-1 shall be supplied with a cord set.

25.7 Addition:

Rubber sheathed cords shall be not lighter than ordinary polychlorop heathed cord
(code designation 60245 IEC 57).

25.14 Not applicable.

26 Terminals for external conductors

This clause of Part 1 is applicable.

27 Provision for earthing %
This clause of Part 1 is applicable.

30 Resistance to heat and fire
Thisrelause of Part 1 is applicable except as follows.

30.2 Addition:

For frying pans, 30.2.2 is applicable. For deep fat fryers, 30.2.3 is applicable.
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31 Resistance to rusting

This clause of Part 1 is applicable.

+A2:2008

32 Radiation, toxicity and similar hazards

This clause of Part 1 is applicable.

@C@@
&
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Annexes

The annexes of Part 1 are applicable.

2

Bibliography
The bibliography of Part 1 is applicable except as follows.

Addition:

IEC 60335-2-37, Household and similar electrical appliances — Safet ~.Particular

requirements for commercial electric deep fat fryers

IEC 60335-2-39, Household and similar electrical appliances —/Se MParticular
requirements for commercial electric multi-purpose cooking pa

ISO 13732-1, Ergonomics of the thermal environment — Methe
responses to contact with surfaces — Part 1: Hot surfa

&
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COMMISSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE

ra

SECURITE -

Partie 2-13: Reégles particuliéres pour les friteuses,
les poéles a frire et appareils analogues

AVANT-PROPOS

La Commission Electrotechnique Internationale (CEIl) est une organisati alisation

composée de l'ensemble des comités électrotechniques nationaux (Comités . pa CEIl a
pour objet de favoriser la coopération internationale pour toutes les gdestions de N i s/ dans les
domaines de I'électricité et de I'électronique. A cet effet, la CEl — entreautre S ¢ des Normes
internationales, des Spécifications techniques, des Rapports techn cifications /accessibles au
public (PAS) et des Guides (ci-aprés dénommés "Publication(s) de }/a CEX)\LeW elabora ion est confiée a des
comités d'études, aux travaux desquels tout Comité national intére ra|te peut participer. Les
orgamsatlons internationales, gouvernementales et non gouv , participent

Les décisions ou accords officiels de la CEI i iques représentent, dans la mesure

du possible, un accord international sur lg j efudiés ¢ \ gue Aes Comités nationaux de la CEl
intéressés sont représentés dans chaque co

Les Publications de la CEIl se présentent sou tions internationales et sont agréées
comme telles par les Comités nationaux de/fa CEI. To effoxts raisonnables sont entrepris afin que la CEI
s'assure de I'exactitude du contenu technique de se¢ ions) la CEIl ne peut pas étre tenue responsable
de I'éventuelle mauvaise utilisation ou interpkétat ai

Dans le but d'encourager I' és nationaux de la CEl s'engagent, dans toute la
mesure p053|ble a ap gs” Publications de la CEl dans leurs publications

nationales ou régignales corpré indiqué i ie .
La CEl n’a pr@; 8 o guage valant indication d’approbation et n'engage pas sa

responsabilité po

Tous les utilisateurs ont en possession de la derniére édition de cette publication.

Aucune responsabilité imputée a la CEIl, a ses administrateurs, employés, auxiliaires ou
mandataires S > rts particuliers et les membres de ses comités d'études et des Comités
nationaux d¢ la dice causé en cas de dommages corporels et matériels, ou de tout autre
dommage_de\guelqueniatuxe que ge soit, directe ou indirecte, ou pour supporter les colts (y compris les frais
de justice) depenses Jécoulant de la publication ou de I'utilisation de cette Publication de la CEIl ou de
toute a de la GEI, ou au crédit qui lui est accordé

L'attention est\attirée sur les références normatives citées dans cette publication. L'utilisation de publications
référencées est obligatoire pour une application correcte de la présente publication.

L’attention-est attirée sur le fait que certains des éléments de la présente Publication de la CEIl peuvent faire
I'objet_de droits de propriété intellectuelle ou de droits analogues. La CEIl ne saurait étre tenue pour
responsable de ne pas avoir identifié de tels droits de propriété et de ne pas avoir signalé leur existence.

La._présente partie de la Norme internationale CEIl 60335 a été établie par le comité
d*études 61 de la CEI: Sécurité des appareils électrodomestiques et analogues.

La présente version consolidée de la CEl 60335-2-13 comprend la cinquiéme édition (2002)
[documents 61/2202/FDIS et 61/2283/RVD], son amendement 1 (2004) [documents

61/2623/FDIS et 61/2678/RVD], son amendement 2 (2008) [documents 61/3143/FDIS et
G1/'Z771/R\/n] et son r‘nrrignndllm de anfnmhrn 2006

Le contenu technique de cette version consolidée est donc identique a celui de I'édition de
base et a ses amendements; cette version a été préparée par commodité pour l'utilisateur.

Elle porte le numéro d'édition 5.2.

APPAREHLSELECTRODOMESHQUES ETFANALOGUES ———
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Une ligne verticale dans la marge indique ou la publication de base a été modifiée par les
amendements 1 et 2.

La version francaise de cette norme n’a pas été soumise au vote.

La présente partie 2 doit étre utilisée conjointement avec la derniére édition de la CElI 60335-1 et
ses amendements. Elle a été établie sur la base de la quatriéme édition (2001) de cette norme.

NOTE 1 L’expression «Partie 1» utilisée dans la présente norme fait référence a la CEI 60335-1.

La présente partie 2 compléte ou modifie les articles correspondants de la CEI 60335-1 de
facon a transformer cette publication en norme CEIl: Régles de sécurité pour les friteuses, les
poéles a frire et appareils électriques analogues.

Lorsqu'un paragraphe particulier de la Partie 1 n'est pas mentionng

dans cette. partie 2,

doit étre adapté en conséquence.

NOTE 2 Le systéme de numérotation suivant est utilisé:

—  paragraphes, tableaux et figures: ceux qui sont numérotés a parti
Partie 1;

modifiés ou remplacés;

— les annexes supplémentaires sont appelé

- exigences: caractéres romains;
- modalités d'essais: carasteres i

nom associé figurent égalemente
Les différences @ S

— 11.7: Les appse
(USA).

— 11.8: Lestempératures de I'huile sont plus élevées (USA).
- 19%2iL’essai est différent (USA).

— ~19713: Les températures de I'huile sont plus élevées (USA).
=+ 19.101: L’essai n’est pas effectué (USA).

—  25.7: Les types de cables sont différents (USA).

— 30.2: Pour les poéles a frire, le 30.2.3 est applicable (USA).

eils sgnt mis en fonctionnement jusqu'a ce qu'une quantité spécifiée d'aliments soit cuite
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Le comité a décidé que le contenu de la publication de base et de ses amendements ne sera
pas modifié avant la date de maintenance indiquée sur le site web de la CEIl sous

"http://webstore.iec.ch" dans les données relatives a la publication recherchée. A cette date,
la publication sera

* reconduite,

* supprimée,

* remplacée par une édition révisée, ou
*+ amendée.

leurs équipements aux nouveaux essais ou aux essais révisés.

Le comité recommande que le contenu de I'amendement 2 soit entériné au nive
aprés la date de publication.

&
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INTRODUCTION

Il a été considéré en établissant la présente Norme internationale que I'exécution de ses
rlit:pncifinnt: &tait _confiée 3 des personnes. nypérimnnféne et annf une nlllalifir‘afinn

appropriée.

Cette norme reconnait le niveau de protection internationalement accepté contre les risques
électriques, mécaniques, thermiques, liés au feu et au rayonnement des appareils, lorsqu'ils
fonctionnent comme en usage normal en tenant compte des instructions du fabricant. Elle
couvre également les situations anormales auxquelles on peut s'attendre dans la pratiqueret
prend en considération les phénoménes électromagnétiques qui peuvent affecter)le
fonctionnement en toute sécurité des appareils.

fonctions qui sont couvertes par une autre partie
correspondante est appliquée a chaque fonction séparg

NOTE 2 Les normes horizontales enékque risque ne sont pas applicables parce qu’elles ont été
prises en considératio 9 5 et particuliéres ont été étudiées pour la série de normes
CEI 60335. Par ex i dé température de surface pour de nombreux appareils, des
normes génériques, &9 pourNes surfaces chaudes, ne sont pas applicables en plus de la

Partie 1 ou des parties 2

de 1a présente norme ne sera pas nécessairement jugé
conforme aux/priqci urité de la norme si, lorsqu'il est examiné et soumis aux essais,

Un appareil utilisant \Jes matériaux ou présentant des modes de construction différents de
ceux décritsndans exigences de cette norme peut étre examiné et essayé en fonction de
I'objectif podrsuivi par ces exigences et, s'il est jugé pratiquement équivalent, il peut étre
estimé ‘conforme aux principes de sécurité de la norme.
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APPAREILS ELECTRODQMESTIQUES ET ANALOGUES -
SECURITE -

Partie-2-43-Réal Geutié tesfril ’

les poéles a frire et appareils analogues

1 Domaine d'application

L'article de la Partie 1 est remplacé par l'article ci-apreés.

La présente Norme internationale traite de la sécurité des friteuseg
maximale recommandée ne dépasse pas 5 |, des poéles a frire, de
électriques dans lesquels I'huile est utilisée pour la cuisson

cette norme ne tient pas compte en général

2| — des personnes (y compris des enfants) dont

éntaires sont spécifiées par les organismes nationaux de la
responsables de la protection des travailleurs et par des
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L'articlerde la Partie 1 est applicable.

3* Définitions

L'article de la Partie 1 est applicable avec I'exception suivante.

3.1.9 Remplacement:

conditions de fonctionnement normal
fonctionnement de 'appareil dans les conditions suivantes

Les friteuses sont mises en fonctionnement remplies d'huile de tournesol jusqu'au niveau
d'huile minimal marqué sur l'appareil.
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Les poéles a frire sont remplies d'huile de friture jusqu’a une hauteur de 10 mm au-dessus du
point le plus haut de la surface chauffée et mises en fonctionnement jusqu'a ce que la
température de I'huile atteigne 250 °C au centre de la surface chauffée. La température de

'huile est alors maintenue a 250 °C + 15 °C ou a la température maximale permise par le
thermostat si elle est inférieure. Si I'appareil ne comporte pas de thermostat, la température
est maintenue par ouverture et fermeture de I'alimentation.

Les woks sont remplis d'huile de friture jusqu'a une hauteur de 10 mm et mis en fonction-
nement comme spécifié pour les poéles a frire.

4 Exigences générales

L'article de la Partie 1 est applicable.

5 Conditions générales d'essais
L'article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suiva

5.2 Addition:

NOTE 101 Trois appareils supplémentaires sont nécessaires ¢'i

I'indication d'un niveau d'huile minimal sont considérées copamé\pouvant étre utilisées comme des poéles a frire.
6 Classification

L'article de la Partie 1

7 Marquage et’iyp

L'article de la i avec les exceptions suivantes.

Les friteuses~d
porter I'indicatio
poéles a frire.

porter l'indication du niveau d'huile maximal. Elles doivent également
veau d'huile minimal a moins qu’elles ne puissent étre utilisées comme

Lescappareils destinés a étre immergés partiellement dans I'eau pour le nettoyage doivent
parter l'indication du niveau maximal d'immersion et, en substance, I'indication suivante:

Ne pas immerger au-dela de ce niveau.

7.12 Addition:

Les instructions des appareils qui sont munis d'un socle de connecteur et qui sont destinés a
étre partiellement ou complétement immergés dans I'eau pour le nettoyage doivent indiquer
que la prise mobile de connecteur doit étre enlevée avant le nettoyage de I'appareil et que le
socle de connecteur doit étre séché avant d’utiliser a nouveau l'appareil.
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Les instructions des friteuses mobiles et des autres appareils qui ne sont pas destinés a
étre immergés dans l'eau pour le nettoyage doivent indiquer que l'appareil ne doit pas étre
immergeé.

NOTE 101 Les poéles a frire mobiles sont considérées comme des appareils qui sont destinés a étre immergés
dans I'eau pour le nettoyage.

Les instructions des appareils destinés a étre utilisés avec une prise mobile de connecteur
comportant un thermostat doivent indiquer que seule la prise mobile appropriée doit étre
utilisée.

Les instructions doivent comporter des détails sur la fagon de nettoyer les surfaces quiisont
au contact des denrées alimentaires ou de I'huile.

Les instructions doivent indiquer que I'appareil n’est pas destiné a étrg

mis énxfohctionnement
au moyen d’une minuterie externe ou d’un systéme de commande >

8 Protection contre I'accés aux parties actives

L'article de la Partie 1 est applicable.

9 Démarrage des appareils a moteur

L'article de la Partie 1 n’est pas applicab

10 Puissance et courant

11.3 Additiofi:

L'échauffement de I'huile dans les friteuses est déterminé au moyen de thermocouples fixés
sur des'disques en cuivre ou en laiton de 15 mm de diamétre et de 1 mm d'épaisseur.

11.7 Remplacement:
Les appareils sont mis en fonctionnement jusqu'a établissement des conditions de régime.

11.8 Addition:

La température de I'huile des friteuses et appareils analogues est mesurée a au moins 10 mm
de la paroi du récipient et 10 mm au-dessus du fond. Toutefois, la température est mesurée a
10 mm au-dessus du point le plus haut des éléments chauffants qui sont situés dans le
récipient. La température ne doit pas dépasser 225 °C, sauf pendant le premier cycle de
fonctionnement du thermostat ou une température de 243 °C est autorisée.
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Les échauffements des parties des friteuses susceptibles d’étre en contact avec de I'huile qui
a débordé ne doivent pas dépasser 275 K.

des broches du socle de connecteur ne s'applique pas.
12 Vacant

13 Courant de fuite et rigidité diélectrique a la température de régime

L'article de la Partie 1 est applicable.

14 Surtensions transitoires

L'article de la Partie 1 est applicable.

15 Résistance a I'humidité

supplémentaires.

Les appareils sont mis s-fes conditions de fonctionnement normal
a 1,15 fois la puissa signéeNjusqu'ay premier fonctionnement du thermostat. Les
appareils sans ‘@7 1 netionnement jusqu'a établissement des conditions

de régime. Les appa

moins qu'ils indication d’un niveau maximal d'immersion, auquel cas ils sont
immergeés jusq ¢ :

NOTE On prendra soin de s'assurer que toute humidité est enlevée de l'isolation autour des broches des socles
de connecteurs.

Cetlessai est effectué quatre autres fois, aprés quoi les appareils doivent satisfaire a I'essai
de.rigidité diélectrique de 16.3, la tension étant comme spécifiée au Tableau 4.

L'appareil dont le courant de fuite est le plus élevé apres la cinquieme immersion est démonté
et un examen doit montrer qu'il n'y a pas, sur lisolation, de traces d'eau susceptibles
d’entrainer une réduction des distances dans Il'air et des lignes de fuite au-dessous des
valeurs spécifiées a I'Article 29.

Les deux autres appareils sont mis en fonctionnement dans les conditions de
fonctionnement normal a 1,15 fois la puissance assignée pendant 240 h. Aprés cette
période, les appareils sont déconnectés de l'alimentation et a nouveau immergés pendant
1 h. lls sont alors séchés et soumis a l'essai de rigidité diélectrique de 16.3, la tension étant
comme spécifiée au Tableau 4.
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Un examen doit montrer qu'il n'y a pas, sur lisolation, de traces d'eau susceptibles
d’entrainer une réduction des distances dans l'air et des lignes de fuite au-dessous des
valeurs spécifiées a I’Article 29.

16 Courant de fuite et rigidité diélectrique

L'article de la Partie 1 est applicable.

17 Protection contre la surcharge des transformateurs et des circuits associés

L'article de la Partie 1 est applicable.

18 Endurance

L'article de la Partie 1 n’est pas applicable.

19 Fonctionnement anormal

L'article de la Partie 1 est applicable avec les exgeptions u@nt .

19.1 Addition:

Les friteuses comportant un coupe-circuit thermijqe capillaire sont également soumises a
I'essai de 19.101.

Les friteuses comportant unélémen ant amovible sont également soumises a l'essai
de 19.102.

Les poéles a frir@ } » 1 QuXx essais de 19.4 et 19.5.

19.2 Addition:

Les friteuses so e jusqu’a une hauteur de 10 mm au-dessus du point le plus
haut du fe ‘élément chauffant est situé dans le récipient, I'appareil est
rempli j uteu de 10 mm au-dessus du point le plus haut de I'élément chauffant.
Si le récipi pcliné et un panier rotatif, la quantité d'huile est égale a 60 % de la

quantité nécessaire paur remplir l'appareil au niveau minimal indiqué.
Les poéles a frire sont mises en fonctionnement sans huile dans le récipient.

19:3-Modification:

Les poéles a frire sont essayées a 1,15 fois la puissance assignée, le thermostat étant
réglé sur la position la plus élevée.

19.13 Addition:

La température de I'huile dans les friteuses et la température au centre de la surface chauffée
des poéles a frire ne doivent pas dépasser 295 °C. Pendant les essais de 19.2 et 19.3, la
température de I'huile dans les friteuses, mesurée a 5 mm au-dessous du niveau d'huile et a
une distance au moins égale a 5 mm de toute surface intérieure du récipient, ne doit pas
dépasser 265 °C. Toutefois, une température de 280 °C est autorisée pendant le premier
cycle de fonctionnement du thermostat.
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